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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl og frost.
Procedure for nedkøling af fiskefrikadeller og dagens ret.
Håndvask i køkken og på personaletoilet er forsynet med koldt
og varmt vand, sæbe og engangspapir. Virksomheden er blevet
præsenteret til værktøj "SITTI" på fødevarestyrelsens
hjemmeside. SITTI kan fx. anvendes til at dokumentere, at
varmebehandling af hel oksesteg i sous vide, er sikret.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret: Renholdelse af
produktionslokaler, lager og kølerum. Vejledt om oftere
rengøring af den ene hylde i kølerum. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
produktionslokaler, kølerum, opvaskafsnit. Vejledt konkret om
løsningsmulighed for vedligeholdelse af støtte til et mindre
bord i koldkøkken, som fremstod af råt træ, samt lukning af
enkelte mindre huller på væg i opvaskafsnit. Virksomheden har
redegjort for vedligeholdelse af gummilister i kølebord,
koldkøkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Virksomhedens dokumentation af egenkontrol for opvarmning,
nedkøling, opbevaringstemperaturer og varemodtagelse i
2022. Følgende er konstateret: Varemodtagelse er ikke
dokumenteret i september og oktober 2022. Virksomheden har
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fastsat frekvens for dokumentation af varemodtagelse til 1 gang om måned. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regel.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Udleveret
flyer om Smileyændringer i 2022.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


