Kontrolrapport

Virksomhed Danhostel

Adresse Skovvej 46

Postnr/By 5300 Kerteminde

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen
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Tidligere kontrol
Dato 19-05-2021
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side 1 af 2

CVR-nr. 32073409
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 2 Dato 08-09-2016
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1 Tilsynsforendes bemazerkninger
Uddannelse i hygiejne 1 Kontrolbesgget sker pa baggrund af en anonym

Mzaerkning og information

Godkendelser m.. 1
Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

forbrugerhenvendelse.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: faciliteter til hygiejnisk handvask med

engangstgrring, tildaekning af fedevarer pa kgl og adskillelse af

ra og spiseklar fgdevarer pa kgl, mundtlig procedure for

kontrolaf holdbarhed af fgdevarer pa kgl og mundtlig

procedure for handtering i forbindelse med buffet. Generel

rvejledt om reglerne for opbevaring af fgdevarer mellem 5 og

65 grader. Ydet konkret vejledning med lgsningsforslag til

kassering af resterende mejeriprodukter fra morgenbuffet.

Konkret vejledt med Igsningsforslag til datomaerke

producerede og abne fgdevarer pa kgl.

Felgende er konstateret: ved kontrolbes@gets start viser

kplerummets termometer 15,5 grader og virksomheden

redeggpr for at de lige inden kontrolbesgget har modtaget varer

og sat pa kgl. Der er malt henholdsvis 7-9 grader pa

mejeriprodukter, palaegsvarer, ost, tunmousse og leverpostej

med infrargd termometer. Kglerummet holdes lukket i 20

minutter hvor temperaturen falder til 5,8 rader og der males

igen med infrargd termometer pa samme fgdevarer og

temperaturen pa produkterne er faldet til 4-5 grader.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 40 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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som en bagatelagtig overtraedelse.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af lokaler samt redskaber, udstyr og tilbehgr, som kommer i bergring

med fgdevarer.

Det indskaerpes, at lokaler, hvor der findes fgdevarer, skal holdes rene.

Alle redskaber, udstyr og tilbehgr, som kommer i bergring med fgdevarer, skal holdes ordentligt rene/rent og om

ngdvendigt desinficeres.

Felgende er konstateret: i lagerlokale ses der spindelvaev over reoler og stikvogne, i emfang over kipsteger og

kogeplader ses der tykke, gule kondensdraber og filtre i emfang ses med tyk gul/brune belagninger, i kgle og

frostrum ligger der indtgrrede produktrester og i kglerummet ses der skimmelligende vaekst pa loft, hylder,

samlinger pa reol, lampe og vaegge. Der er medtaget fotodokumentation.

Virksomheden havde fglgende bemaerkninger: Vi ggr ofte kglerummet rent for skimmel, men der kommer hele

tiden igen.

Indskaerpelse medfgrer 2 gebyrbelagte opfglgende kontroller. Afggrelsen kan paklages. Se klagevejledning pa

bagsiden.
Generel vejledt om reglerne for renholdelse af lokaler hvor der opbevares fgdevarer. Ydet konkret vejledning

med Igsningsforslag til at anvende desinficerende middel efter endt renggring.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af

egenkontrollens gennemfgrelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperatur i kgl og frys,

nedkgling og opvarmning fra februar 2022 til dags dato.

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af

medarbejdere i fgdevarehygiejne. Ingen anmaerkninger.
Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmarkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fgdevareaktiviteter.

23-09-2022
Fadevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fedevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




