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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mundtlig gennemgang af
varemodtagelse. der er altid personlae tilstede til at modtage
varer, varer der er kølekrævende sættes direkte på køl/frost.
Adgang til hygiejnisk håndvask med rindende koldt og varmt
vand, sæbe og papir, virksomheden benytter sig af samme
håndvask til forskellige gøremål. procedurer for adskillelse af
processer ved brug af håndvask, ok. Procedurer for opbevaring
samt adskillelse af fødevare på køl, temperaturer ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktbærende overflader, gulv, friturer, opvaskemaskine
samt køleskab i køkken. disk området med isterningemaskine
samt kølerum, ok. vejledt konkret om rengøring af gitre på
blæser i kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse samt opbevarings temperatur for køleskab i
køkken, set for 3mdr. tilbage til D.D.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


