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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet, gennemgået procedurer for
tilberedning og opbevaring af fødevarer inden servering,
opbevaringstemperaturer i køleenheder samt faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Kontrolleret håndtering af buffet under servering, herunder
løbende overvågning, brug af hygiejniske tænger og redskaber.
Der er redegjort for genopfyldning af fade samt genanvendelse
af rester.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
buffethåndtering, herunder der sikres at kølekrævende
fødevarer opbevaret uden for køl er serveret indenfor 3 timer
samt procedurer for overvågning og selvbetjening af buffet.


