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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillelse i
køleindretninger samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Mundtligt gennemgået procedurer for hakning af fersk kød,
herunder rengøring og desinficering af hakkemaskine uden
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af opvaskemaskine,
køleindretninger, emfang samt produktionsborde. Konkret
vejledt om, at fjerne trasnportplast på køleindretninger så
rengøring er mulig samt øget rengøringsfrekvens under
køleindretning i mellemgang.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Hele, glatte vaskbar flader. Konkret vejledt om at rå træ
ikke er vaskbar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemostagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling fra juli 2021 til d.d.
Kontrolleret: Virksomhedens risikoanalyse for hakning af fersk
kød.
Følgende er konstateret: Denne aktivitet er ikke omfattet.
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Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for, at alle virksomhedens aktiviteter skal omfattes i risikoanalysen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside samt ophængning.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret CVR-nummer jf. kontrolforberedende rapport uden anmærkninger. Konkret
vejledt om, at opdaterer risikoanalysen til også at omfatte hakning af fersk kød.


