
Cafe Felix

 

 

Kanaltorvet 2

2620  Albertslund

26868238

12-11-2022 1
13-09-2022

1
29-09-2021

1
13-07-2021

1
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 2

1 time 30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: I køkkenet er der faciliteter
til hygiejnisk vask og tørring af hænder samt målt
opbevaringstemperatur i køl- og fryseenheder og set adskillelse
og tildækning.
Buffet området har virksomheden mundtligt redegjort for
procedure ved håndteringen af buffet herunder 3 timers
tidsstyring og kassering af fødevarer efterfølgende,
overvågning af buffet fra personalet, serveringsbestik,
udskiftning af fade og bestik. Virksomheden har desinfektion
dispensere i indgangsområdet.
Følgende er konstateret: Der er ikke synliggjort hvor kunderne
skal afleveres deres brugte tallerkener og tage en ny. Der står
en lille mængde tallerkner på baren. Virksomheden oplyser at
ved ankomst bliver der fortalt til kunderne at de skal aflevere
og tage en ny tallerken. På tilsynet blev der observeret at
meget få tallerkner blev udskriftet. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om flow i udskiftning af
tallerkner og bestik hvis kunderne besøger buffet mere en 1
gang.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
herunder tidsstyring på buffet. Vejledt generelt om personale
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skal være behørigt instureret i temperatur styring af køleopbevaring og varmholdelse på buffet.


