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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder i køkkenet, ingen
anmærkninger.
Kontrolleret procedurer og adfærd vedrørende personlig
hygiejne, herunder anvendelse af egnet og rent arbejdstøj.
Kontrolleret tilstrækkelig kølekapacitet, herunder procedurer
for at undgå krydskontaminering ved opbevaring, ingen
anmærkninger.
Kontrolleret håndtering af fødevarer ved morgenbuffet,
herunder at serveringsbestik er med passende længde og at
der er klæde på brød ved udskæring, ingen anmærkninger.
Kontrolleret procedurer for overvågning af buffet, skift af fade
og opfyldning af fade samt styring af tid og temperatur,
mulighed for desinfektion af hænder samt mulighed for rene
tallerkner/bestik ved hver buffet besøg, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
mundtlige procedurer for buffetservering, varmeholdelse,
opbevaring, tid, temperatur samt genopvarmning af fødevarer
til senere brug.


