Kontrolrapport

Virksomhed Hotel Allinge ApS

Adresse Storegade 3

Postnr/By 3770 Allinge

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

‘Denne kontrol, dato

16-11-2022

Tidligere kontrol
Dato 25-05-2022

CVR-nr. 38577883
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering Dato 27-07-2018
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger
2 @ Indskeerpelse
3 Pabud, forbud eller tvangsbader

4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[ ] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger:

serveringsbestik er i passende laengde sa det ikke falder det

ned i skalene/fadene.

Buffeten styres via tid og temperatur.

Buffet overvages af personalet og der reageres, hvis kunder

tager med fingrene.
Der forefindes desinficere til haender, inden kunder gar til
buffeten.

Der er procedure for, at kunder ikke tager brugte tallerkner

eller bestik med tilbage til buffeten.

Kontrolleret faciliteter for hygiejnisk vask og tgrring af haender.

Endvidere kontrolleret hensigtsmaessig placering og antal af

vaske.

Kontrolleret handtering af fgdevarer, herunder tildeekning og

adskillelse under opbevaring

Kontrolleret opbevaring og tilstraekkelig kglekapacitet.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Mundtlige og skriftlige egenkontrolprocedurer

for varmholdelse og opbevaring af fgdevarer pa buffet. Samt

procedurer for overvagning, ta’tgj og tidsstyring og

temperaturstyring af buffet.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 5 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




