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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
serveringsbestik er i passende længde så det ikke falder det
ned i skålene/fadene.
Buffeten styres via tid og temperatur.
Buffet overvåges af personalet og der reageres, hvis kunder
tager med fingrene.
Der forefindes desinficere til hænder, inden kunder går til
buffeten.
Der er procedure for, at kunder ikke tager brugte tallerkner
eller bestik med tilbage til buffeten.
Kontrolleret faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Endvidere kontrolleret hensigtsmæssig placering og antal af
vaske.
Kontrolleret håndtering af fødevarer, herunder tildækning og
adskillelse under opbevaring
Kontrolleret opbevaring og tilstrækkelig kølekapacitet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Mundtlige og skriftlige egenkontrolprocedurer
for varmholdelse og opbevaring af fødevarer på buffet. Samt
procedurer for overvågning, ta’tøj og tidsstyring og
temperaturstyring af buffet.


