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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. Stikprøvevis kontrolleret temperatur i kølerum, samt i
varmeskab med varmholdte fødevarer. Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Under tilsynet ligger ribbenstege og
ribben direkte på riste i røgovn. Ristene fremstår med sorte,
fastbrændte og afkradselige plamager, der smitter af på kødet.
Virksomheden kasserede fødevarerne under tilsynet. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler for at
fødevarer i alle led skal beskyttes mod kontaminering, der kan
gøre dem uegnede til konsum eller sundhedsfarlige.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Slagterafdeling, herunder, spækbrædder, tilvirkningsborde,
emfang og kipsteger, indersider i ovn, hylder og loft i kølerum,
samt døre og lister.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse fra sidste tilsyn til dags dato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


