
Annes Fisk

 

 

Sjællandsgade 1

4800  Nykøbing F

33540108

17-11-2022 1
07-09-2022

1
25-08-2022

1
25-01-2022

1
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 1

30 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har demonstreret visuel
kontrol af synlige parasitter på følgende procestrin: Rensning
og filetering.
Kontrolleret virksomhedens mundtlig procedure for fersk fisk
ikke markedsføres med synlige parasitter, ingen anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens procedurer for sikring af
parasitdrab ved produktion af spiseklare fiskevarer.
Fiskeparasitter nævnes som risikofaktor i virksomhedens
risikoanalyse, ingen anmærkninger.


