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Fadevarestyrelsen

Virksomhed TKC MAD A/S

'Denne kontrol, dato

17-11-2022

Adresse Holstebrovej 482

Postnr/By 7860 Spettrup Tidligere kontrol

CVR-nr. 36478616 Dato 30-03-2022 @

Kontrolleret Resultat Dato 21-10-2021

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing 1 Dato 09-09-2021
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
poabe ot ot ik Tilsynsferendes bemzrkninger side 1 af 2
Uddannelse i hygiejne 1 Hygiejne: Handtering af fadevarer: Kontrolleret opbevaring,
Maerkning og information afdeekning og adskillelse af ravarer og feerdigvarer i kglerum, at
Godkendelser m.y. 1 fgdevarer i fryserum opbevares fri af gulv, malt temperatur i
Seerlige maerkningsordninger kglerum og fryser. Spurgt ind til procedurer for nedkgling af
Varestandarder varmebehandlede fgdevarer, oplyst at nedkgling foregar i
Tilszetningsstoffer m.v. bleestkgler til 5 grader. Fglgende er konstateret: Der er malt 19
Kemiske forureninger grader kl. 11.30 i udportioneret graeskarsuppe ca. 20 stk., der
Emballage m.v. star pa rullebord i kglerum. Suppen er produceret i dag
Andet omkring k. 7.00. Der er ikke malt temperatur under nedkgling
Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang af suppen eller registreret nedkglingstid. Virksomheden har
kasseret suppen ved tilsynet.
1 © Ingen anmaerkninger Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder
2 O Indskaerpelse som en bagatelagtig overtraedelse.
2 RORLC ROBR.EIeT NeRasteckr Vejledt generelt om at fglge procedurer for nedkgling som
4 @ o e et egenkontrolprogram
Dérligste resultat bestemmer aktuel smiley Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden
o Udgdet symbol. Vises for anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:
Indskzerpetser givetior2022 Produktionskgkken, kglerum, fryser, lagerlokaler, depotrum og

kartoffelrum.

Kontroltype og -aktivitet Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Arbejdsgange for
[X] Ordiner kontrol [] Kontrolkampagne renggring af fglgende udstyr: Vask af Stikvognshaetter der er

[] Ekstra kontrol [] Keedekontrol genanvendelige.

(] Anden kontrol Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende

1 time 30 min.
Fadevarestyrelsen Kontrollens varighed

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

lokaler: Produktionskgkken, k@lerum og fryser. Ingen anmaerkninger. Vejledt konkret om vedligeholdelse af hjul

pa stikvogne.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for

varmebehandling og nedkgling.

Folgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for

varmebehandling og nedkgling.
Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse

og resultater for perioden maj til november 2022 for kontrol af kgleopbevaring, modtagekontrol af kglevarer,

varmebehandling, nedkgling og varmholdelse.

Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret virksomhedens procedurer for at ansatte, der tilvirker fgdevarer, er behgrigt

instrueret i handtering af fgdevare. Ok.

Godkendelser m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fedevareaktiviteter

samt registrering.

17-11-2022
Fedevarestyrelsen Dato
Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt
Afleveret til Tilsynsferendes underskrift
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