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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Hygiejne i produktionslokaler og på lager.
Personlig hygiejne og helbred, herunder adgang til
håndvaskefaciliteter, arbejdstøj samt forholdsregler ved
sygdom.
Opbevaring af emballage.
Krav til råvarer, herunder også procedurer for modtagelse af
melorme.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokaler og lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Vedligehold af produktionslokaler og lager.
Kalibrering/metode af udstyr, herunder vægt samt måleudstyr
til kontrol med varmebehandling.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Risikoanalyse for råvaremodtagelse, Pakning/emballering samt
varmebehandling.
Procedurer for varmebehandling.
Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens
gennemførelse og resultater for varmebehandling, perioden
aug - nov 2022.
Årlig revision foretages sidst i dec 2022.
Mærkning og information: Ydet generel vejledning om
ernærings- og sundhedsanprisning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


