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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået mundtlige procedurer for
opbevaring af olivenolie.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Fryser
hvor produkter opbevares og skab til tørvarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Lokale og
skab hvor virksomhedens produkter er oplagret.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er konstateret:
Virksomheden har ingen kritiske kontrolpunkter.
Vejledt generelt om at virksomheden skal kunne fremvise en
skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for alle virksomhedens
aktiviteter.
Mærkning og information: Vejledt generelt om regler for
mærkning af fødevarer solgt i Danmark.
Godkendelser m.v.: Virksomheden er indplaceret i risikogruppe
lav og er omfattet af stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund
af de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer
der blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Det stemmer
overens med mine aktiviteter.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
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starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering,
hygiejne, indretning af virksomheden, personlig hygiejne, skadedyrssikring, sporbarhed,
fødevarekontaktmaterialer og registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.


