Kontrolrapport

Virksomhed Kebab Huset

Adresse Hvidovrevej 89B

Postnr/By 2650 Hvidovre

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen
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'Denne kontrol, dato

18-11-2022

Tidligere kontrol
Dato 20-08-2021

CVR-nr. 30396413
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing Dato 18-07-2018
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne
Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Hygiejne: Handtering af

fedevarer: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger:

Handtering af kebab-/shawarmaspyd. Virksomheden starter

altid dagen med et nyt spyd.

Krydskontaminering: Gennemgaet procedurer for adskillelse,

herunder ved pasaetning af kebabspyd, handvask, opvask samt

handtering af fedevare efterfglgende som ikke skal

varmebehandles.

rKebabspyddet handteres/varmebehandles til 75°C og skaeres

ned Igbende. Der slukkes ikke for varmekilden under

tilberedning. Virksomheden skaerer faerdig varmebehandlet

kebab ned Igbende igennem dagen og kommer det i beholder

der placeres i vandbad. Varmholdelse: Gennemgaet procedure

for varmholdelse med virksomheden. Virksomheden

varmholder kebabkgdet, sa temperaturen overalt er min. 65°.

Nedkgling: Gennemgaet proceduren for nedkgling af 7
kebab-/shawarmakgd med virksomheden fgr lukketid: Spyddet

varmebehandles ferdigt, kgdet steges feerdigt og kgles ned til

under 10C pa maximalt 3 timer. Genopvarmning: evt. rester fra

dagen fgr opvarmes pa stegepande til en temperatur pa 75°C

inden brug.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Kontrolleret dokumentation af opvarmning,
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Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

varmholdelse og nedkgling af kebab. For periode 2022. Kontrollerer risikoanalysen herunder patogener og

krydskontamination. Kontrolleret skriftlige procedure for opvarmning, varmholdelse, nedkgling og

genopvarmning af kebab. Vejledt om overholdelse af egen fastsatte frekvens som er 1 gang om ugen.

Virksomheden har en lzengere periode kun dokumenteret hver 14. dag.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport. Vejledt om nedtagning af elite klistermzaerket.
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Fadevarestyrelsen Dato
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