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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til håndvask med varmt vand,
sæbe og engangspapir. Målt temperatur i køleskabe og fryser,
samt i køleskuffer og skabe under produktionsbord. Adskillelse
og afdækning af fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af redskaber og
udstyr.
Det indskærpes, at alle redskaber, udstyr og tilbehør, som
kommer i berøring med fødevarer, skal holdes ordentligt rene/
rent og om nødvendigt desinficeres.
Følgende er konstateret: Der er edderkopper i lokalet hvor der
opbevares kander og service, samt gulvskrubbere, koste og
svabere, under koste og svabere er der skidt på gulvet. Der er
røde aflejringer i opvaskemaskinen, samt gule kalkaflejringer,
der hænger klumper af noget der ligner støv eller tråde ned
over vaskearmen. Der er produktionsrester af ældre dato under
køleenheden under produktionsbordet. Under bagebordet er
der mel og kernerester på bordstellet, samt på hylderne over
bagebordet er der melrester. Emfang over ovnen er næsten
tillukket af støv/gråligt skidt.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelsen medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages, se klagevejledning på bagsiden.



FGU Vendsyssel, Skolen i

Frederikshavn

 

Tuenvej 20

9900  Frederikshavn

39815362

Kontrolrapport

side 2 af 2

18-11-2022

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring og nedkøling, for perioden september 2022 til dags
sato.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


