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Kontrolbesøget sker på baggrund af en anonym
forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, adskillelse af
fødevare samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af overflader i produktionskøkken
samt udstyr og inventar. Vejledt konkret om øget rengøring af
svært tilgængelige steder, herunder under komfur
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret: Forekomst og sikring af skadedyr. Følgende er
konstateret: Ved kontrolbesøget blev der under kølebord i
produktionskøkken set en levende kakkelak. Virksomheden har
senest i februar 2022 haft skadedyrsbekæmper, virksomheden
oplyser at de straks vil kontakte skadedyrsbekæmper igen.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
løsningsmuligheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning samt varmholdelse
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og nedkøling fra juli 2022 til dags dato. Virksomheden mangler at dokumenterer 2 uger i oktober vejledt om at
overholde egen selvsatte frekvens 1. gang om ugen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre jvf. CVR virk.dk


