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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Der er gennemgået
procedurer for tilvirkning og servering i virksomheden, ingen
anmærkninger. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Procedurer for opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring
af fødevarer på køl og frost. Kontrolleret: Virksomhedens
indretning og forhold omkring placering af toilet, ingen
anmærkninger. Der er konkret vejledt om løsningsforslag til
indretning af toiletforrum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
tilvirkningsområde med butik.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Tilstedeværelse af risikoanalyse og
egenkontrolprogram. Set opstart af dokumentation af
varemodtagelse og opbevaring, ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne,
skadelige stoffer ved forkert tilberedning, sporbarhed,
anprisninger fx i reklamemateriale, mærkning af færdigpakkede
fødevarer.



SurdejsKokken ApS

 

 

Gormsgade 13, st

7300  Jelling

43505483

Kontrolrapport

side 2 af 2

16-11-2022

Virksomheden er indplaceret i risikogruppe lav og er omfattet af stikprøvebaseret basiskontrol på baggrund af
de aktiviteter virksomheden har oplyst, med de justeringer der blev konstateret ved kontrolbesøget dags dato.


