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Tilsynet er et kampagnekontrol som led i
buffetserveringskampagnen.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: I køkkenet opbevaringstemperatur i køl-
og fryseenheder herunder adskillelse og tildækning. Buffet
området har virksomheden mundtligt redegjort for procedure
ved håndteringen af buffet herunder 3 timers tidsstyring og
kassering af fødevarer efterfølgende, overvågning af buffet fra
personalet, serveringsbestik, fødevarer som skal udskæres af
kunder, udskiftning af fade og bestik, udskiftning af tallerkner
hvis kunderne besøger buffet mere en 1 gang. Virksomheden
har desinfektion dispensere i buffetområdet. Vejledt generelt
om afsætning til serveringsbestik.
Kontrolleret: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænderne. Det indskærpes, at der skal være håndvaskene som
er forsynet med rindende varmt og koldt vand og faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænderne. Der skal om nødvendigt
være separate faciliteter til vask af fødevarer. Følgende er
konstateret: Håndvasken i køkkenet er ikke forsynet med sæbe
eller engangspapir. Virksomheden informere de har vasket
hænder i forrummet på personaletoilettet som er ved siden af
køkkenet. Der er kun en håndvask i køkkenet. Virksomheden
bære engangs handsker. Virksomheden havde følgende
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bemærkninger: Sæben hang der igår i køkkenet. Indskærpelse medfører 2 gebyrbelagte opfølgende kontroller.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Mundtligt redegjort for procedurer
for håndteringen herunder opbevaring af fødevarer ved buffet.


