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Tilsynet sker på baggrund af en henvendelse om
sygdomsmistanke.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens generelle
procedurer og håndtering i forbindelse med opvarmning og
nedkøling af færdigretter med særligt fokus på karrysovsen
herunder efterkontaminering med krydderier. Gennemgået
virksomhedens procedurer for levering af måltidskasser
herunder at færdigretterne afhentes og transporteres af
registreret transportør med kølebiler.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande. Udleveret faktaark om
norovirus.
Konkret vejledt om, at virksomheden kontakter
Fødevarestyrelsen såfremt de modtager henvendelser fra
kunder med sygdomsmistanke, således at virksomheden har
grund til at antage, at de har markedsført sundhedsskadelige
fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse stikprøvevis af køle- og fryserum,
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produktionslokale, pakkerum og opvaskerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opvarmning, nedkøling samt transport for seneste 1 måneder.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for holdbarhedsfastsættelse.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er
faguddannet.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set sporbarhedsdokumentation på
kødboller og edamamebønner. Konkret vejledt om mærkningsreglerne for angivelse med "sidste
anvendelsesdato" og "bedst før" jf. mærkningsvejledningen punkt. 12.2.2. og holdbarhedsmærkning i praksis jf.
samme vejledning punkt 12.2.3
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


