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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Serveringsbestik er i passende længde så disse ikke falder det
ned i skålene, der serveres hovedsaligt portions anrettet.
Brød/rugbrød er udskåret og tages med tænger.
Buffeten er hovedsalig portionsanrettet, så der fyldes ikke op,
udover brød hvor der kommer nyt ind heletiden.
Buffeten styres med tid, da der kun er åbent i et par timer.
Buffeten overvåges af personalet.
Kunderne kan desinficere hænder, inden de går til buffeten.
Der er procedure for, at kunder ikke tager brugte tallerkner
eller bestik med tilbage til buffeten, men tager rent sæt hver
gang.
Køkkenet
Håndvaske benyttes af personalet, så der undgås krydssmitte.
køkkenet er opdelt i forskellige partier, så krydssmitte undgåes,
og der er tilstrækkeligt med håndvaske.
Virksomheden har tilstrækkelig kølekapacitet og overholder
temperaturgrænser.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens har mundtligt orienteret om
adskillese, opvarmning, nedkøling, overvågning og personlig
hygiejne.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden er tilstede ved buffetog
kan oplyse om allergener.


