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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur og hygiejnisk opbevaring af fødevarer i
køler i butik, samt kølerum-ok.
Kontrolleret opbevaringstemperatur i køl til opbevaring af
færdigretter, pålæg osv -ok. Kontrolleret opbevaring af
uemballerede fødevarer afskærmet og adskilt fra kunderne-ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i butik herunder
rengøring i kølere til uemballerede fødevarer-ok. Kontrolleret
rengøring i produktionskøkken, herunder kontrolleret
rengøring af emfang og produktberørende flader-ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
perioden august 2022 til idag for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling -herunder at
egenkontrol er revideret, således der nu fremgår at nedkøling
sker indenfor max 4 timer generelt-ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret mærkning af
bordelaisesauce med beskrivende varebetegnelse, nettovægt,
opbevaringstemperatur, holdbarhed, produktionssted - ok.
Kontrolleret oplysning om ingredienser i bordelaisesauce-ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


