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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: mundtlige procedurer for
instruktion af medarbejdere, med hovedfokus på vask af
hænder, hvor ofte og hvordan. Virksomheden begrænser
forekomst af rå æg, ved at slå en større mængde æg ud i en
skål og øse op med en ske. Der er opsat skilte i køkken, således
at medarbejdere bliver gjort opmærksomme på at vaske
hænder. Gennemgået mundtlige procedurer for adskillelse
mellem produktion af råt kød og grøntsager samt renhold af
borde og udstyr mellem håndtering af disse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Ydet
generel vejledning om ophængning af kontrolresultater, så
disse kan læses i øjenhøjde.
Virksomheden er den 21. oktober 2022 orienteret om, at
anmærkninger til virksomheder medfører to gebyrbelagte
opfølgende kontrolbesøg.
Fødevarestyrelsen vil derfor gennemføre et ekstra kontrolbesøg
i virksomheden, selvom der på dette kontrolbesøg ikke er
meddelt anmærkninger.


