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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejnisk håndvask og tørring af hænder,
opbevaringstemperaturer, tildækning og adskillelse af
fødevarer på køl og tørlager, gennemgået mundtligt procedure
for syltning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Gulve
herunder kanter ved væg og under tungt inventar, emfang,
røremaskine, indvendigt i opvaskemaskine, hylder og køleskabe
herunder lister og hylder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken med gulve, vægge og tungt inventar. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning og
nedkøling for indeværende år. Vejldet om at anvende relevant
måleudstyr til pH- måling for at sikre sig at målingerne er med
valide resultater. Virksomheden oplyser at de vil opdatere
risikoanalysen og egenkontrolprogrammet elektronisk.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


