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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret i
forbindelse med håndtering af fødevarer i buffet:
Serveringsbestik i passende længde. Skiftes fade på buffeten
løbende ud. Buffeten via tid. Buffeten overvåges via kameraer,
personale overvåger periodevis. Der er mulighed for, at
kunderne kan bruge handsker eller desinficere hænder, inden
de går til buffeten. Er der procedure for, at kunder ikke tager
brugte tallerkner eller bestik med tilbage til buffeten, men
tager rent sæt hver gang. Køkkenet: Håndvasken tilgængelig
med koldt og varmt vand, sæbe og engangspapir.
Virksomheden tilstrækkelig kølekapacitet. Virksomheden har i
øvrigt forskellige billeder i køkken om korrekt håndtering af
buffet. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
for buffet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr.


