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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur, adskillelse, opbevaring og
tildækning af fødevarer på køl, frost og på lager. Faciliteter til
hygiejnisk håndvask og tørring af hænder samt hensigtsmæssig
placering af håndvaske.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
køleenheder, frysere, arbejdsborde, redskaber, vaske, lofter,
vægge, opvaskemaskine og håndvaske. Gennemgået
procedurer for rengøring af lokaler og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: udstyr og inventar.
Følgende er konstateret: på dele til kødhakker ses der enkelte
steder slidte overflader med rust. På udstyr i bageri ses der
enkelte steder afskallende overflader på udstyr. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler for
vedligehold af overflader på udstyr og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: risikoanalyse for virksomhedens aktiviteter.
Stikprøvevist kontrolleret virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagels, kølekontrol, opvarmning og nedkøling for
februar, maj, juni og november 2022.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer, iflg. cvr.dk.


