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Under besøget blev der kontrolleret drift og vedligeholdelse af
køleinventar.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: hensigtsmæssig placering af køleinventar
i forhold til arbejdsflow, dertil kontrolleret korrekt opbevaring
af fødevarer, herunder adskillelse, tildækning og temperaturer i
køleinventar, ok.
Vejledt konkret om, at fødevarer skal opbevares hævet over
gulvet.
Hygiejne: Rengøring: Vejledt konkret om hyppigere
rengøringsfrekvens af svært tilgængelige steder, herunder
tætningslister, samt ventileringsriste indvendigt i køleinventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: alle køle-/fryseskabe i produktionskøkken, i
salgs- og barområde samt på lager i baglokale fremstår
velvedligeholdt uden rust og med intakte tætningslister.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
virksomheden redegjorde mundtligt for løbende vedligehold og
drift af køleinventar, ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Informeret om Smileyændringer i 2022.


