Kontrolrapport

Virksomhed LabLads

U

Ministeriet for Fedevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

Tilsynsforendes bemaerkninger side 1af1

Ved kontrolbesgget har virksomheden faet

starthjzelpsvejledning om fgdevarekontrol, offentligggrelse af

Adresse Gammel Landevej 95

kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og

Postnr/By 8380 Trige

risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,

CVR-nr. 42595551 Aut.nr. krydsforurening, mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier,
skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af
saerlige ravarer, personlig hygiejne, uddannelse,

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 skadedyrssikring, sporbarhed, fadevarekontaktmaterialer,
Rengering 1 registrering fx ved import og samhandel, gkologi, registrering
Vedligeholdelse 1 ved vaesentligt eendrede aktiviteter samt bestilt vejledning og

Virksomhedens egenkontrol 1 forhadndsgodkendelse.

Offentliggarelse af kontrolrapport 1 Hygiejne: Handtering af fadevarer: Fglgende er kontrolleret

Uddannelse i hygiejne
Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilseetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 Ingen anmeaerkninger

2 Indskaerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbgder
4 Bodeforlaeg,

politianmeldelse
virksomheds-karantzene,
autorisation eller registrering frataget

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

uden anmaerkninger: Virksomhedensprocedurer for

fermentering af restprodukter samt procedurer for den

efterfglgende destillering. Gennemgaet virksomhedens

procedurer for at undga metanol i det faerdige produkt.

Virksomheden oplyser, at de tager 5% af hovedet fra.

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr:

Produktionslokaler.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende
lokaler: Produktionslokale. Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse for fermentering

af restprodukter.

Vejledt generelt om fordeervende og patogene

mikroorganismer og deres vaekstbetingelser, samt at inddrage

dette i virksomhedens risikoanalyse.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

22-09-2022
Dato

2 timer
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




