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Fremvist og gennnemgået retssikkerhedsblanket.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort for
produktion af kogt, hakket og nedkølet grønkål og hvidkål.
Under tilsynet er der produktoin af grønkål. Faciliteter for
hygiejnisk vask og tørring af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområde og
pakkeområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret generelt
vedligeholdelse af inventar i produktion. Følgende er
konstateret: I kar til afdrypning af vasket kål ses begyndende
rust. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om løbende vedligeholdelse af inventar og udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for nedkøling for
sæson 2021.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse for varmebehandling og nedkøling.
Mærkning og information: Set faktura for salg af grønkål til
anden detail virksomhed - ingen anmærkninger.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


