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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet, herunder følgende:
- Serveringsbestik findes i passende længde.
- Klæde på brød/rugbrød ved udskæring.
- Løbende skift af fade på buffeten.
- Tidsstyring af buffeten.
- Overvågning af buffeten af personalet.
- Vejledt om mulighed for, at gæster kan desinficere hænder,
inden de går til buffeten.
- Procedure for, at kunder ikke tager brugte tallerkner eller
bestik med tilbage til buffeten, men tager rent sæt hver gang.
- Der genanvendes ikke rester fra buffeten.
Køkkenet:
- Håndvaske benyttes af personalet, så der undgås krydssmitte.
- Tilstrækkelig kølekapacitet og overholdelse af
temperaturgrænser, opbevaring af fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
buffethåndtering set dokumentation for
varmholdelsestemperaturer for september-november 2022.


