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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejniske
håndvaskeforhold med papir og sæbe, opbevaringsforhold,
adskillelse og tildækning af fødevarer samt temperaturkontrol
af køleenheder, generel håndtering af buffet, herunder løbende
overvågning og brug af hygiejniske tænger og redskaber,
genopfyldning med nye fade og skåle på buffet, klæde til brød.
Personlig hygiejne herunder rent arbejdsbeklædning, ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden redegør for tidsstyring af buffet,
virksomheden kører buffet inden for 3 timer og redegør for
kassering af fødevarer der er tilovers efter endt buffet.
Gennemgang af håndteringen for opvarmning, nedkøling og
genopvarmning, virksomheden fremviser funktionelt
indstikstermometer, ingen anmærkninger.


