Kontrolrapport

Virksomhed Hotel Herman Bang og

Restaurant Empire

Adresse Tordenskjoldsgade 3

Postnr/By 9900 Frederikshavn

Ministeriet for Feadevarer,
Landbrug og Fiskeri
Fadevarestyrelsen

&

‘Denne kontrol, dato

25-11-2022

Tidligere kontrol
Dato 07-03-2022

CVR-nr. 25234901
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengearing Dato 03-10-2019
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 Pabud, forbud eller tvangsbader
Badeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

© Udgaet symbol. Vises for
indskaerpelser givet far 2022

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
[] Anden kontrol

©
©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret:

Virksomhedens procedurer for handtering af fgdevarer i

forbindelse med buffet: Serveringsbestik i passende leengde i

forhold til de forskellige fader/skale - Virksomheden har

fremvist hvad man har til radighed i kgkkenet. Tang til udskaret
brgd/rugbrgd. Procedure for udskiftning af fadene pa buffeten,

samt overvagning af buffeten af personalet. Buffeten styres via
tid.

Derer mulighed for, at kunderne kan desinficere haender, inden

de gar til buffeten, og der er ny tallerkner pa buffet bord, , sa

kunder ikke tager brugte tallerkner med tilbage til buffeten.

Kgkkenet - Handvask er tilgaengelig og der er saebe og

engangspapir, koldt og varmt vand til handhygiejne.

Temperatur i kglerummet er malt maksimum 5 grader Celsius.

Ravarer til aftensbuffet opbevares i seerskilt bord. Set

fremstilling af grgnlangkal i kgkken, samt opbevaring af

ingredienser til Waldorff salat.

Ingen anmarkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens skriftlige

egenkontrolprocedurer for handterng af buffet.

Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31 « 2600 Glostrup
+4572 27 69 00 « www.fvst.dk/kontakt

1 time 45 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift

Mere om fegdevarekontrol og klagemuligheder pa www.findsmiley.dk




