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Kontrolbesøget sker som led i kontrolkampagnen
"Buffetservering".
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet. Virksomheden har opstillet
spritdispensere ved buffet. Der anvendes ligeldes lange tænger
til fade samt stofstykker til udskæring af brød. Buffeten
overvåges af personale som hver 30 min. skifter til rene tænger.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens egenkontrol:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
gode arbejdsgange for overvågning af buffet. Virksomhedens
risikoanalyse for
opvarmning, genopvarmning og nedkøling som er udpeget som
kritisk kontrolpunkt med en ugentlig dokumentationsfrekvens.
Set dokumentation fra august 2022 til dags dato.
Kontrolleret: Egenkontrol.
Følgende er konstateret: Virksomheden oplyser at retter, der i
buffetens åbningstid på knap 3 timer, holdes varme i kogekar i
køkkenet, nedkøles og genanvendes, såfremt der er noget
tilbage. Virksomheden foretager ikke en temperaturmåling på
den varmholdte ret.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt konkret om konkret om løsningsmuligheder, herunder at der udarvejdes en risikoanalyse for
varmholdelse eller at retten konsekvent genopvarmes til 75 °C, inden den nedkøles.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre.
Udleveret Fødevarestyrelsens fotoserie fra www.fvst.dk om
buffetservering.


