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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Frostrum, kølerum, fødevarelager, butik med inventar ( køle- og
frostanordninger, frugt og grønt afdeling, kolonial, vin afdeling,
afdeling for bland selv slik ) samt omkring flaske automat.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Frostrum, butik med inventar ( køle- og
frostanordninger, frugt og grønt afdeling, kolonial afdeling, vin
afdeling, afdeling for bland selv slik ) samt omkring flaske
automat. Ingen anmærkninger. I kølerum og på lager ved vask
er der klinker som er løse og i stykker, ansvarlig oplyser at det
er blevet noteret og vil blive udbedret. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Set virksomhedens egenkontrol
dokumentation for følgende procedure: Varemodtagelse,
opbevaringstemperatur i køl og frost samt tilbagekaldelser fra
sidste kontrolbesøg den 1. september 2022 til denne
kontroldato uden anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


