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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask i køkken, persnaletoilet-ok.
Kontrolleret hygiejnisk opbevaring af fødevarer i køl samt
opbevaringstemperatur i køl -ok. Der er mulighed for at
benytte handsker i virksomheden, men fødevarestyrelsen har
ikke krav om anvendelse af handsker eller brug af hårnet-ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken, rengøring
i kælder hvor der opbevares emballerede råvarer-ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i
køkken, herunder kontrolleret skadedyrssikring i køkken, hvor
der er etableret fintmasket net foran vinduer, der kan åbnes
-og der er aftale om forebyggende skadedyrsbekæmpelse fra
extern firma-ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse, for aktuelle aktiviteter, der er udpeget relevante
kritiske kontrolpunkter-ok. Kontrolleret dokumentation for
perioden januar 2022 til idag for opbevaringstemperatur,
opvarmning og nedkøling af fødevarer-ok. Virksomheden
oplyser, at de kontrolleret temperatur ved varemodtagelse, og
fremover dokumenteres dette med en fast frekvens-ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter


