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Kontrollen er foretaget i forbindelse med kontrolkampagne om
buffet.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er konstateret:
Virksomhedens håndtering af buffet. Virksomheden har
redegjort for deres gode arbejdsgange vedr. buffet, herundre at
rester kasseres. Der er håndsprit ved start af buffet. Ved
buffeten er der anvendt klæde til brød, der er tænger og skeer
korrekt placeret ved fødevarer, dog ligger der gafler i montren
ved pålæg. En skive hamburgerryg ligger oven i en gaffel.
Virksomheden gik i gang med at rydde buffeten under
kontrollen og forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om risiko ved buffet samt at der med fordel
kan bruges mindre beholdere til gryn mm.
Fremvist Fødevarestyrelsens plancher om buffet på
Fødevarestyrelsens hjemmeside.


