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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaringstemperatur i kølerum, køleskab og frostrum. Der
er sæbe, engangspapir, koldt og varmt vand ved håndvask i
køkken. Følgende er konstateret: Ved start af tilsyn vasker ansat
gryderne op i opvaskevasken, og sætter de rene gryder oven på
håndvasken, som er placeret ved siden af. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om regel.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken og
kølerum. Følgende er konstateret: Gullige belægninger på
udvendig side af emfang i køkken ved det lille komfur, og sorte
belægninger på nogle kølegitre i kølerum. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af kølerum:
Der er begyndende rust på en hylde. Virksomheden oplyste,
man har planen om udskiftning af hylden. Vejledt konkret om
regel for vedligeholdelse. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol for varemodtagelse,
varmebehandling og nedkøling, og opbevaringstemperaturer i
oktober. Dokumentation for november er ikke udført endnu.
Virksomheden udfører egenkontrol 1 gang om måned, dog
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opbevaringstemperaturer udføres "hver dag". Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som
en bagatelagtig overtrædelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.


