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Kontrolbesøget sker på baggrund af flere anonyme
forbrugerhenvendelser.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Der var ingen produktion på
kontroltidspunktet, hvorfor indsatte ikke er interviewet ift.
fødevarehygiejne. Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Der ligger rabarber til optøning, de er netop
taget op, ansat har redegjort for sikker optøning, adskillelse af
karamel- og marmeladeproduktion/tidsadskillelse af processer,
der har ikke været produktion de sidste par uger, der startes
først produktion i morgen igen. Der er ikke produktion af
forplejning fra dette køkken.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder,
opbevaring af frugt og grønt på køl og frost herunder også
temperaturkontrol. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret at der forefindes forrum til personaletoilet/toilet
til de indsatte i forbindelse med produktionskøkkenet. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionslokaler og gangareal herunder bordoverflader,
køleskab og fryser ind- og udvendigt inkl. låger, hylder greb,
karme, vægge, opvaskeområde og gulve samt rengøring af
toilet til de indsatte.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
(HACCP-plan) for instruktion af indsatte i fødevarehygiejne.
Virksomheden oplyser, at der er planlagt kursus for de indsatte
i fødevarehygiejne til januar.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af indsatte i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og kontaktoplysninger.


