
Herlufsholm Kostskole

 

Køkkenet

Herlufsholm Alle 170

4700  Næstved

85896318

01-12-2022 1
06-04-2022

1
14-09-2021

1
22-06-2021

1
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet. Der bruges lange tag ting, buffeen
skifter hver 1,5 time i to hold, der er håndsprit ved buffeen, der
er tilstrækkelige håndvaske i køkken, målt temperatur i køle og
frostrum, adskillelse af råvarer og spiseklare fødevarer på køl.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens mundtlige procedurer for
håndtering af skift af fødevarer på buffet, håndtering af rester
og opbevaring af både råvarer og spiseklare fødevarer på køl og
på buffet.


