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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur samt faciliteteter
til hygiejnisk håndvask og tørring af hænder. Virksomheden
redegører mundtligt for nedkøling af udportionerede fødevarer
til dagens salg, ok. Vejledt konkret om adskillelse af fødevarer
og pap i kølerum. Vejledt om mindre påfyldning af mindre
portioner i slagterens kølemontre i butikken samt forøgning af
temperatur i varmeholdelsesskabet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsrum og kølerum
samt rengøring af udstyr og inventar. Vejledt konkret om øget
rengøring i svært fremkommelige områder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Virksomhedens
vedligholdelse. Følgende er konstateret: Gulv i produktionsrum
fremstår hullet, ujævnt og ikke vaskbart. Kanter i fælles
kølerum, hvor kød til slagteren opbevares, fremstår blottet og
ikke vedligholdt. Væg i slagterens kølerum fremstår med
områder hvoraf malingen skaller af. Forholdet vurderes under
de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.Vejledt generelt om regler for vedligeholdelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder, herunder anvendelse
af vedligeholdelsesplan.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Stikprøvevist set virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, varmholdelse og nedkøling fra december 2021 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer jf. virk.dk.


