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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgået arbejdsgange
i.f. produktionen af mjød. Der bruges æblemost og honning.
Procedure for opvarmning og nedkøling samt pasteurisering
gennemgået.
Kontrolleret opbevaring af ingredienser og færdigvarer.-ok.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende
lokaler/udstyr:Tappeudstyr, fermentationstanke, slanger og
loakler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Gulve og vægge i produktionsrum. Ingen
anmærkninger.
Dører og porte kontrolleret for tætslutning mod gulv.

Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside. Kontrolleret om link virker.-ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter
samt registrering af følgende aktiviteter:brygning af mjød,
pasteurisering, tapning, etikettering.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: procedurer for afvejning og dosering af E330
citronsyre gennemgået. Citronsyre anvendes som
surhedsregulerende middel i mjød.


