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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejne under
tapning og pakning. Kontrolleret opbevaring på frostlager,
kølelager samt færdigvarelager. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens procedurer ved pasteurisering,
herunder hvordan der sikres en jævn temperatur i
pasteurisator. Pasteurisering sker i kasser stablet på træpaller.
Der er en fast procedure for at kasser kun fyldes 2/3 under
pasteurisering og flasker placeres på en bestemt måde i kasser.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionslokale, kølerum, råvare- og færdigvarelager.
Kontrolleret skadedyrssikring af lokaler. Set seneste
besøgsrapport fra skadedyrsbekæmpelsesfirma. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens procedurer for kontrol og kalibring
af termometre til kontrol af pasteurisering. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalse for produktion. Pasteurisering er udpeget som
kritisk kontrolpunkt. Kontrolleret beskrivelse af
egenkontrolprocedurer og dokumentationskrav for
pasteurisering: tid og temperatur samt målemetode.
Stikprøvevis kontrolleret udskrift herunder kontrol af
pasteuriseringsforløb. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret virksomhedens
procedurer ved modtagkontrol. Stikprøvevis kontrolleret
virksomhedens registrering ved modtagelse af parti økologisk
jordbærsaft. Ingen anmærkninger.
Med udgangspunkt i produktion af jordbær-rabarbersaft er
virksomhedens registrering kontrolleret af forbrugt råvare og
produceret færdigvare samt registering af solgt mængde opdelt
på modtagere. Opgørelse sker batchvis for hvert produkt.
Dokumentationen er tilstækkelig til efter anmodning at kunne
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lave en balanceopgørelse. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens procedurer for kontrol af at leverandører er økologiske. Foretages 1 gang årligt ved
udskrift af økologicertifikater. Er kontrolleret stikprøvevis.
Stikprøvevis kontrolleret partidokumentation for modtagne økologiske råvarer, jordbærsaft. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret virksomheden økologirapport. Økologirapporten er fra 2011, og indeholder beskrivelse af
aktiviteter, som ikke længere foregår. Endvidere er virksomheden i mellemtiden blevet en 100% økologisk
virksomhed. Virksomheden er vejledt om udarbejdelse af ny økologirapport ved væsentlige ændringer og at
vejledning om udarbejdelse af økologirapport findes i økologivejledningen, som findes på Fødevarestyrelsens
hjemmeside. Virksomheden forventer at fremsende beskrivelse af procedurer mhp. ny økologirapport inden 1.
februar 2023.


