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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet. Virksomheden oplyser, at maden ikke
står på buffet i mere end 3 timer adgang samt at de udskrifter
hele fade ved genfyldning.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Adgang til
hygiejniske håndvaskefaciliteter, opbevaring og adskillelse af
fødevarer på køl og koloniallager. Stikprøvevist kontrolleret
temperatur på køl. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler og udstyr:
Produktionskøkken herunder vægge, gulv, loft,
produktbærende overflader, kølemontre, opvaskeafdeling,
konolialvarelager, isterningmaskine samt koldjomfru i
serveringsområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er konstateret uden
anmærkninger: Virksomhedens mundtlige
egenkontrolprocedurer for styring af buffetservering.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opbevaring af kølepligtige fødevarer,
opvarmning og nedkøling for perioden 15.10.22 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Vejledt generelt om reglerne for tilsætningsstoffer, herunder EU-databasen og
indplacering af fødevarer i kategorier.
Emballage m.v.: Vejledt generelt om regler for fødevarekontaktmaterialer.


