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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, målt opbevaringstemperatur i kølerum på
lager og i produktionskøkken, køleskuffer i
produktionskøkkenet. Køkkenansvarlig har mundtlig redegjort
for gennemstegning af hakkebøffer.
Ydet konkret vejledning om procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler hygiejniske
håndvaskeprocedurer, brug af handsker og håndvaskeforhold.
Vejledt generelt om anvendelse af fødevarer der har
overskredet holdbarhedsangivelsen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
kølerum i produktionskøkken herunder gulv, hylder og
køleblæser. Produktionskøkken herunder arbejdsborde, gulv,
køleskuffer, indvendig i opvaskemaskine, stegeområde
herunder emfang. Ydet konkret vejledning om rengøring af
isterningmaskine.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Arbejdsgange for
rengøring af følgende kødhakker.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
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egenkontrollens gennemførelse og resultater for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling fra sidste tilsyn til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Poussiner, majs x 500g, frost. Ingen
anmærkninger. Medtaget faktura fra leverandør. Fotodokumentation foretaget


