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Tilsyn udført i bageri 1 og 3, samt depot.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvask med varmt vand, sæbe og
engangspapir. Målt temperatur i kølerum og fryserum.
Opbevaring og neddækning af fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Rengøring af
lokaler og udstyr. Udluftningsriste. Følgende er konstateret:
Ved udluftningsriste i køkken 3 er der støvpartikler på loftet
omkring ristene.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Vedligeholdelse af
lokaler og udstyr.
Følgende er konstateret: I køkken 3 er der en revne i væggen
over ovnen samt over bordet med røremaskiner. I køkken 3 er
der afskalling af maling på søjlen over fodlisten ved
pladerenser, samt afskalning af maling på gulvet ved indgang til
kølerum. I køkken 1 mangler der lukning/skadedyrssikring af
rør bag køle og fryseskabe.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om vedligeholdelse af lokaler hvor der
opbevares fødevarer.



Teknisk Skole, Bagerafdeling

 

 

Rørdalsvej 10

9000  Aalborg

46994051

Kontrolrapport

side 2 af 2

01-12-2022

Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse bla.
varemodtagelse og opbevaringstemperatur.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for opbevaringstemperatur køl og frost for perioden maj 2022 til november 2022.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


