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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet. Der er lange tag ting i hver af retterne
ved buffeen, tidsstyring af buffeen, skift af fade på buffeen
løbende, buffeen overvåges af personalet og der er håndsprit
til gæsterne ved buffeen.
Adgang til hygiejniske håndvaske faciliteter i produktionskøkken
samt anretter køkken, målt temperatur af fødevarer på køl og
frost, opbevaring og adskillelse af råvarer og spiseklare
fødevarer på køl.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens mundtlige procedurer for
varmholdelse, opvarmning og nedkøling samt adskillelse af
færdiglavede buffetretter.


