
Bowl´n´Fun

 

 

Mads Bjerres Vej 5

7500  Holstebro

31892392

02-12-2022 1
04-11-2022

1
30-09-2022

1
13-07-2022

1
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 1

50 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter for
hygiejnisk vask og tørring af hænder i virksomhedens køkken.
Kontrolleret at virksomheden har tilstrækkelig kølekapacitet og
kapacitet til varmholdelse. Kontrolleret virksomhedens
procedure for overvågning af buffet, herunder udskiftning,
placering og størrelse af tænger, at skær selv brød er forsynet
med klæde, opfyldning/udskiftning af fade samt overvågning af
gæsters adfærd. Ligeledes kontrolleret at fødevarerne er
beskyttet mod kontaminering på buffeten. Kontrolleret at der
ved buffeten er mulighed for afspritning af hænder og rene
tallerkener. Kontrolleret procedure for tidsstyring af
varmholdte og kølekrævende retter i buffeten samt
resthåndtering. Virksomheden har redegjort for styring via 3
timers rettesnor samt kassering af rester, som ikke kan
genopvarmes til 75 grader. Målt temperatur i varmholdt
tarteletfyld i buffet og i køkkenet. Ingen anmærkninger.


