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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for buffet, herunder løbende
overvågning, brug af hygiejniske tænger og redskaber,
genopfyldning af fade og skåle samt tidsstyring.
Produktionsflow og kapacitet i produktionskøkkenet.
Derudover er der kontrolleret temperaturer i køleinventar samt
tilgængelighed af faciliteter til hygiejnisk håndvask. Kunderne
har mulighed for desinficering af hænder, inden de går til
buffeten. Virksomheden har procedurer for at deres kunder
tager rent service, hver gang kunderne går i buffeten. Under
tilsyn bliver hverken desinfektion eller mulighed for brugen af
rent service benyttet af kunder ved genopfyldning af mad i
buffeten. Vejledt om konkrette tiltag, således desinfektion og
brug af rent service er mere tilgængelig for kunder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Der er mundtligt redegjort for gode
arbejdsgange for buffet. Stikprøvevist set virksomhedens
egenkontrolprocedurer for varemodtagelse, opbevaring,
opvarmning, nedkøling og varmeholdelse fra juni 2022 til dags
dato. Vejledt konkret om fastsættelse af frekvens for kritiske
aktiviteter. Vejledt om mere info på www.fvst.dk
Informeret om Smileyændringer i 2022. Vejledt konkret om
nedtagning af elitemærkat.


