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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar, adskillelse af
fødevarer samt faciliteter til hygiejnisk håndvask. Procedure for
nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde, grovkøkken samt opvaskeafsnit.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområde, grovkøkken samt opvaskeafsnit.
Ingen anmærkninger. Vejledt konkret om fastmontering af
afløbsrist ved opvaskeafsnit. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risikoanalyse samt egenkontrolprogram.
Vejledt om opdatering af egenkontrolprogram til nyere version
tilgængelig på www.fvst.dk. Dokumentaiton for opbevaring,
varemodtagelse, opvarmning og nedkøling siden seneste tilsyn
frem til november 2022 er stikprøvevist kontrolleret.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
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instrueret i håndtering af fødevare.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
spisemærke med økologiprocent: 30-60 % er overholdt. Der er fremvist kvartalsvise økologiopgørelser fra
slutningen af 2021 frem til 3. kvartal 2022 samt udvalgte fakturaer. Derudover er lagerbeholdning af økologiske
fødevarer kontrolleret. Vejledt konkret om procedure for indplacering af fisk i økologiregnskabet.


