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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse imellem fødevarer på køl og i
pizza -og sandwich disk, målt køletemperaturer og procedurer
for tilberedning, nedskæring af hele kebabspyd og nedkøling,
når der tilberedes på spyd.
Vejledt konkret om opvarmning og varmholdelse af
kebab/sharwarmakød og temperaturkrav ved varmholdelse.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken med kølerum,
opvaskemaskine, diskområde med udstyr og spiseområde.
Vejledt om øget frekvens på ventilatorer i kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens elektroniske dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse for: køleopbevaring,
opvarmning, varmholdelse og nedkøling, fra sidste besøg til
dags dato. Gennemgået procedurer for opvarmning og
varmholdelse samt nedkøling af nedskåret kebab/sharwarma
spyd.
Vejledt om regler for tilgængelighed af egenkontrol også ved
fravær af eks. ejer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens CVR-nr. og fødevareaktiviteter.


