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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturen på kølepligtige fødevarer,
nedkølede varer i kølemøbler og temperaturen på varmholdte
sovser. Der er faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af opvaskerummet, selve
opvaskemaskinerne og også under opvaskemaskinerne.
Renholdelse af isterningemaskinen. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: I menukortene skiltes der med, at
kunder kan spørge om allergener i maden. Ok.


